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ier, I"école maternelle

Anatole France s’est

transformée en labo-
ratoire d’expérimentation du
gout,

Une initiative qui a vu le
Jour grice a la volonté de sa
directrice Brigitte Brousse et
de Dinvestissement des pa-
rents.

Chacun a mis la main a la
péte. Les commergants du
quartier qui ont été sollicités
ont tous répondu présent. Le
boulanger Emile Guinard,
Georges Bou fromager affi-
neur gu Peyrou, Christofoli
Cremilde Primeur et Chez
Jacky poissonnier aux Halles
Laissac ont gracieusement
apporté leurs produits. Pour
la conception du menu Pascal
Mathias, chef du restaurant
I’ Arboisie, 4 donné de son
temps ainsi que Dominique
Laporte des Caves Gambetta.

Cette journée n'a pourtant
rien d'exceptionnel tant la
directrice et son équipe pé-
dagogique ont pour souci du-
rant le reste de I'année de sen-
sibiliser les enfants a la
paletie du gotit.

En introduisant un atelier
« Cuisine hebdomadaire »
avec la fabrication de plats
qui seront servis pour la col-
lation de 10 heures, les en-
fants sont deja familiarisés 4
cetle expérience.

Cependant, |'organisation
de cet événement a demandé
I"aval de I"Education
National et celle des Cuisines
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Semaine du goit

A I’école des papilles

Déconvertes et expérimentations gustatives pour sortzr

des sentiers battus.
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Dominigue Laporte fait découvrir les saveurs aux enfants. (Ph. S.Delmarle)

Centrales qui ont été un peu
réticentes pour accepter le
projet. La standardisation des
repas qui sont distribués dans
des barquettes a réchauffer,
méme si elle correspond aux
normes strictes d’hygiénes
européennes, ne ressemble
pas en effet a ces plats riches
en couleur. ..

« Lesenfantsde3a 11 ans
mangent tous la méme cho-

se, suns tenir compte de la
specificité de leurage, ce qui
a souvent pour résultat de
générer beaucoup de deé-
chets », renchérit ladirectri-
ce.
L’absurdité de certains me-
nus trouve un écho dans lari-
gidité de certaines normes :
alors que les enfants ont fa-
briqué un giteau lors des ate-
liers culinaires, la cuisson

n'a pu étre réalisée dans le
four de la cantine mais dans
celui que la coopérative de
I’écoleacheté spécialement a
cet effet.

Que cela ne gate pas le
plaisir que les enfants ont eu
a participera I'élaboration de
leur repas. C'était un grand
moment au goiit de féte.

Nathalie Guilievic



