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Dominique Laporte : « Les vins

d’Egon Miiller, merveillewne ! »,

M Franck Thomas

32ans. Meilleur sommelier
d'Eurape et melllewr Ouvrler de
France en 2000, sommelier au
restaurnt Parcours & Falicon
(06}, Il participe & Vouverture
d'un bar & vins et & tapas a
Monaco : Karément, 4o réfé-
mences, dont 90% de vips
étrangers, renouvelées chaque
mots. e quol préparer fe cham-
plonnatdu monde de sommel-
lerie & Athénes en octobire 2004 !

B Emmanuel Moinneau
Le chef sommeller du restau-
rant Bemard loiseau (3 maca-
rans) s'en va. Le second, Eric
Goettzmaln, finaliste au
mellleur sommelier de France,
devrait prendre sa place. ||
recherche des commis.,

W Francois Laborier

32 ans. sommeller au Chapeau
Rouge a Dijon fr macaran),
second chez Lamelloise pen-
dant 6 ans, il rejoint e Cha-
{eau de Meursault pour deve-
nir commercial.

B La Bourgogne en

~ panne x’mm;eﬂar
0n recherche des sommeliers
en Bourgognie : Les Gourmets
(1 macaron) & Marsannay,
le Moulin de Martorey
(t macaron) & Saint-Rémy, Le
Vai d'0r i macaron) a Mercu-
fey et/le Charlemagne & Per-
nand-Vergelesses,

B Sommelier au restaurant Aurora
du Great Eastern Hotel, a Londres,
Master of Port 1998, Meilleur
sommelier de France et
Meilleur ouvrier de France 2004

Son parcours :

Une école d’'hétellerie, un “prof* de
cuisine qui lui fait préférer la salle, et
des rencontres déterminantes dans le
vignoble, telle MarieThérése Miquel du
domaine Barroubio (Saint-Jean-de-
Minervois). Trés vite, les postes a res-
ponsabilités se succédent : il crée 1a
carte du Chdteau de Lignan (1 maca-
ron), a coté de Béziers, puis il gére
Les Caves Cairel et Les Caves Gambetta
4 Montpellier. Louverture de Lavinia
Paris est extraordinaire « pour les
2000 références de vins étrangers » qu'il
doit sélectionner. Depuis, il s'est exilé a
Londres pour perfectionner son accent.
Sa philosophie :

Le vin reste un demi-seau de raisin
qui est fait pour étre bu |
Son plus grand souvenir de dégustation :

Chez Egon Miiller en Allemagne, un
auslese Braune Kupp 1971 avec un chili
con carne, ¢'était merveilleux. Et son
Beeren auslese 1976, un liquoreux d'une
jeunesse terrible !

Ses coups de ceeur :

Clos Roca 2003, un coteaux-du-lan-
guedoc tout en fruit et bien vinifié par
Jean-Christophe Michaux. Yakachuya
1999, un superbe vin d’Argentine vinifié
par Michel Rolland, a 2 100 métres d'al-
titude. C'est rare | Trés expressif avec
des notes de fruits noirs compotés et
des tanins qui soutiennent la structure.
1999 est un millésime bien abouti.

Ses derniers achats :

Génération XIX 2001 d’Alphonse
Mellot, un pinot noir de Sancerre, qui
ressemble d un trés bon cote-de-nuits.
Déroutant | Heymann-Lowenstein en
Moselle allemande, riesling Winningen
Ulhen 2001 : un spiitlese fascinant de
finesse et de minéralité. m
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HerveVesque : « Un vin, cest
d'abord la typicité du terroir »,

® Dégustation

en Bretagne

Z édition du salon organisé par
Jean-Louls Nihouarn, des Caves
de la Rocade, avec prés de 1700
références, 20 vignerons seront
présents les 10, 11 et 12 avril de
10 h @19 h. Dégustation des
derniers millésimes : domaine
de Joy (VDP des (Gtes de Gas-
cogne), chateau de Chainchon
(Cotes des Castillon), chateau
des Chaplins (Sainte-Foy Bor-
deaux), domaine Brochard
(Sancerre), champagnes Pal-
mer, chateau Sipian (Médoc).
Rond-point de  Kerouant,
29120 Pont I'Abbé. TéJ. : 02 98
B23531

]

de lurancon a Pau

Le 3 avril, Jean-Bernard Lar-
rieu, du Clos Lapeyre (Juran-
con); vient faire découvrir sa
gamme : secs, moelleux dont
Vent Balaguer, vendangé tar-
divement. Didier Baret du
Domaine Berthoumieu (Madi-
ran) sera présent le 10 avril.
Cave Le Chai, 8, rue Adoue,
64000 Pau. Tél. : 05 59 27 05 87,

& Opération Languedoc
Du 3 au 77 avril, le Languedoc
est mis a I'honneur chez les
cavistes FNU participant 3
l'opération. Présence de vigne-
ronis, dégustations et décou-
verte de toutes les appella-
tions. Tél. : 0146 37 B6 5.

HERVE VESQUE
B Au Nez Palais, a Caen

g Vos découvertes :

La cuvée Les Hauts de Milési 2001 du
domaine des Crés Ricards en Coteaux
du Languedoc (10,60 €) : finesse, ron-

: | deur, un excellent rapport qualité/prix.
| Vincent Tricot a Orcet (63) pour son

cotes-d'auvergne bio 2001, 100 % pinot
noir (9,70 €) : le plaisir sans complexité.
Un pinot gouleyant |

Vos valeurs siires :

Le menetou-salon blanc 2003 de
La Tour Saint-Martin 2003 (12,80 ) :
du gras et de la persistance, un trés
beau sauvignon aromatique. La
Montée des Schistes 2001, coteaux-du-
languedoc de la Tour Penedesses
(20,80 €) : 1a quintessence de la syrah.
Votre derniére résolution :

Promouvoir les vins de vignerons
en osmose avec l'environnement et
qui travaillent dans le respect de la
typicité des cépages et des terroirs.
Vos croisades :

Parler du vin simplement et ne pas
oublier que le client vient chercher
du conseil et de la convivialité.

Vos plus belles bouteilles :

Cornas Reynard 2000 de Thierry
Allemand (41 €) : magnifique de
concentration, de puissance et d’équi-
libre avec une incroyable longueur.
Chablis Grand cru Les Clos 2000 de
William Févre (49 €) : la splendeur du
chablis sur un millésime formidable.
Vos bons accords :

Les Douves Blanches 2000 du chiteau
Chenaie en Coteaux du Languedoc
(13,90 €) avec des noix de Saint-Jacques
Jjuste poélées en persillade. Pichon
Longueville 1986 sur un beeuf bour-
guignon : une grande fraicheur.

Vos rencontres :

En avril, autour de Victor Lebreton
du domaine Montgilet pour ses anjou
et coteaux-de-'aubance avec des accords
mets et vins. Opération Découverte de
la Bourgogne du 1 au 15 mai.
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